Doradca
smaku

Salatka z ziemniakdw z winem

Pieprz czarny mielony Prymat
ziemniaki ugotowane
wino czerwone wytrawne

natka pietruszki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1/2 tyzeczki
w tupinach dag
1/2 szklanki

1tyzka

ANNA2221
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI
seler gotowany 15 dag
cebula 1 szt
szczypiorek 1 tyzka
sok z cytryny 1 szt
Koperek suszony Prymat 1 tyzka
olej 4 tyZzki
cukier 1 szczypta
sol 1 szczypta

Ziemniaki obra¢ i pokroi¢ w duza kostke. Cebule obra¢, posiekac i potaczy¢ z ziemniakami.

Ziemniaki z cebula wymieszad, utozy¢ w salaterce, skropi¢ winem, posypac solg i obficie pieprzem.

Przygotowac sos: seler zmiksowacd lub przetrze¢ przez geste sito, utrze¢ z olejem, zielening i
sakiem z cytryny. Sosem pola¢ satatke. Przybra¢ pomidorem, ogérkiem lub satata.



