Doradca
smaku

Serdelki w czerwonym winie

ANNA2221
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI
serdelki w naturalnych ostonkach 50 dag
masto 2 tyzki
Majeranek suszony Prymat 1 tyzeczka
sol 1 szczypta
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 szt
Pieprz czarny mielony Prymat 1/2 tyzeczki
wino czerwone 1/2 butelki
krakersy 3 pokruszone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Serdelki obsmazy¢ ze wszystkich stron na masle i przetozy¢ do garnka. Na pozostaty po smazeniu
ttuszcz, wtozy¢ krakersy lub butke, wla¢ wino i gotowa¢ 10 min. Doprawi¢ majerankiem, pieprzem i
solg, wiozy¢ lis¢ laurowy i serdelki. Wymieszac i dusi¢ na matym ogniu 12 min. Podawac z butka
lub ryzem ugotowanym na sypko.



