
Ziołowy szaszłyk na grzankach

ANNA2221

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

boczek 20 dag

Grill przyprawa ziołowa Prymat 1 szt

kolorowe papryki 3 szt

cebula 1 szt

masło 2 łyżki

chleb tostowy 6 kromek

polędwica 20 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso i papryki pokroić w odpowiednie kawałki, cebulkę w talarki. Składniki naprzemiennie nabijać
na szpadki szaszłykowe, obficie posypać Przyprawą Ziołową Picnic Grill. Piec na rozgrzanym
ruszcie. Pół kostki miękkiego masła utrzeć z 2 łyżkami Przyprawy Ziołowej Picnic Grill, schłodzić.
Kromki chleba tostowego zarumienić na grillu. Gotowy szaszłyk podać na ciepłych grzankach
posmarowanych przygotowanym masłem ziołowym.


