
Szaszłyki z grilla

ANNA2221

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mięso 20 dag

boczek wędzony 20 dag

cebula 2 szt

olej 1/2 szklanki

Grill przyprawa klasyczna Prymat 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso, boczek wędzony, cebulę pokroić w grube plastry. Nabijać przemiennie na szpikulce,
posmarować olejem, posypać przyprawą i piec na gorącym ruszcie. Podczas pieczenia raz jeszcze
posmarować olejem i posypać przyprawą. Można podawać z TZATZIKI – pikantny sos czosnkowy
Prymat.


