Doradca

smaku
Mortadela w ciescie
ANNA2221
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

mortadela pokrojona na plastry grubosci 1cm 40 dag
jajko 2 szt
maka pszenna 5 tyzek
Czosnek suszony Prymat 1 tyzeczka
sol 1 szczypta
olej 1/4 szklanki
Papryka ostra mielona Prymat 1/2 tyzeczki
Papryka stodka mielona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z jajek, maki i ¥2 szklanki wody zrobi¢ geste ciasto nalesnikowe. Doprawi¢ czosnkiem, papryka i
solg. Plastry mortadeli zanurzaé w ciescie i smazy¢ na rumiano z obu stron. Podawaé gorace z
pikantng suréwka.



