
Wiśniówka na szybko

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wiśnie 1 kg

cukier 0,5 kg

spirytus 500 ml

wódka 500 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wiśnie obieramy z ogonków a następnie myjemy. Wrzucamy do garnka i zasypujemy cukrem.
Gotujemy aż cukier się rozpuści a wiśnie puszczą sok - cały czas mieszając. Przelewamy do butelki
i dolewamy alkohol. Zakręcamy i odstawiamy na ok tydzień. Codziennie jednak należy lekko
potrząsnąć butelką tak by składniki się mieszały. Do butelki warto zaopatrzyć się w specjalny lejek
- dzięki temu nie wpadnie nam wisienka czy pestka. Smacznego !!


