Doradca
smaku

Satatka z ziemniakéw

ARLETA / KAJA13

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki ugotowane 0,5 kg
Przyprawa curry orientalna Prymat 4-5 tyzeczki
sol, pieprz
sok z cytryny
majonez 1 maly stoiczek
cebula zielona 2 peczki
jajko ugotowane na twardo 2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki ugotowane ostudzi¢ i pokroi¢ w plasterki. Cebule wraz z matymi cebulkami oczyscic,
optukac i drobniutko pokroi¢, Plasterki ziemniakéw utozy¢ na pétmisku wytozonym kisciami sataty
oprészy¢ solg i pieprzem. Posypac dobrze posiekana cebulkg i skropi¢ sokiem z cytryny. Pola¢
pasemkami sosu curry (curry wymieszane z majonezem). Catos¢ obtozy¢ pokrojonymi w ¢wiartki
jajkami.



