Doradca

smaku
Kietbasa krakowska
MONIKA192
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI

wiepszowiny od szynki 4 kg
chudej 1 kg
soli 10 dag
saletry 1 dag
pieprzu 1 dag
Ziele angielskie mielone Prymat 7 dag
Majeranek suszony Prymat 5 dag
zabki czosnku 3

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Potowe wotowiny przepusci¢ w maszynce z drobnym sitkiem. Reszte miesa pokroi¢ w kostke.
Wyrobi¢ z solg, saletrg, czosnkiem i przyprawami. Odstawi¢ na dzieh w chtodne miejsce. Napetni¢
jelita. Formowac kietbasy dtugosci 40 cm. Pozostawi¢ do suszenia na 4 dni. Nastepnie wedzi¢ 3 dni
nad zimnym dymem.

Smacznego!!!



