Doradca
smaku

PPierogi ziemniaczane pieczone

ARLETA / KAJA13

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki 7-8 sztuk
jajko 2 sztuki
maka 1-2 tyzek
masto 1 tyzka
$mietana do polania 0,5 szklanki
sol
Nadzienie:
mieso (gotowane lub pieczone) 25 dkg
margaryna 0,5 tyzki
cebula
sol, pieprz
Butka tarta klasyczna Prymat 0,5 szklanki
jajko do smarowania ciasta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane gorgce ziemniaki uttuc i doktadnie ucierac az utworzy sie ciggliwa, jednolita masa. Whi¢ do nie j
jajka, wsypa¢ make i osoli¢ po czym doktadnie wyrobi¢. Rozwatkowac na stolnicy posypanej maka. Mieso
przeposci¢ przez maszynke razem z surowg cebula, dodac sél , pieprz i margaryne i dokfadnie wymieszac.
Tak przygotowana mase uktadac tyzeczka na rozwatkowane ciasto. Foremka lub szklanka wycig¢ pierozki i
zlepi¢ dokfadnie brzegi. Powierzchnie pierogdw posmarowac roztrzepanym jajkiem i posypac butkg tarta.
Utozy¢ na nattuszczonej blasze i piec w gorgcym piekarniku az sie tadnie zrumienia. Upieczone pierozki polac
roztopionym mastem $mietang podawac na gorgco.

Jest to jeden z przepiséw mojej babci ktére udato mi sie znalez¢ w moim zeszyciku sprzed prawie 20 lat.



