Doradca
smaku

Placek ziemniaczano-serowy

ARLETA / KAJA13

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki 1 kg
ser zotty 25 dkg
mleko 100 ml
maka 1 czubata tyzka
z6ttko jajek
$mietanka stodka 2 tyzki
cebula 1 sztuka
Gatka muszkatotowa mielona Prymat szczypta
sol

masto do posmarowania formy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obrane ziemniaki ugotowac i krétko odparowad. Przepusci¢ przez praske doda¢ make, zéttko i ok
pét szklanki wrzgcego mleka- masa powinna mie¢ konsystencje gestego puree. Dobrze wymieszac
i lekko osoli¢. Naczynie zaroodporne obficie wysmarowa¢ mastem i natozy¢ réwnomiernie mase
ziemniaczang ktérg nalezy lekko oprészy¢ gatkg muszkatotowq. Ser zetrze¢ na tarce o drobnych
oczkach oraz dodad bardzo drobno posiekana cebule i roztozy¢ na masie ziemniaczanej, catos¢
skropi¢ smietanka. Wstawi¢ do piekarnika i piec az sie zrumieni. Podawac¢ goracy najlepiej smakuje
z kefirem i satatka z mtodych warzyw



