Doradca
smaku

pikantne babeczki z kurkami

MARIOLAMD
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

maka krupczatka 250 ¢

masto 125¢
z6ttko jajek 1 szt
sél

$mietana 3 tyzki
Farsz:

kurki 250 ¢
cebula 1 szt
olej 1 tyzka
sél

pieprz

sherry 1 tyzka
$mietana 1 tyzka
jajecznica

masto 1 tyzka
jaja 3 szt
sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



z maki,masta,z6ttka,soli i Smietany wyrobi¢ kruche ciasto.Odstawi¢ na 45 min,rozwatkowa¢ na
stolnicy na grubos¢ 1/2 cm.Z ciasta wykroi¢ krazki,utozy¢ je na odwréconych do géry dnem
foremkach,odcisna¢ i schtodzi¢.piec 15 min.

Oczyszczone kurki optukaé,a poszczegéline grzyby pokroi¢ na pét.obrang cebule posiekad i zeszkli¢
na oleju.dodac grzyby i smazy¢ od 2 do 3 min.Posoli¢,doprawi¢ do smaku pieprzem sherry i
$mietana.jajka wbi¢ na rozgrzane masto i usmazy¢ jajecznice,stale mieszajac.doprawic solg i
pieprzem.Jeszcze ciepte babeczki napetniac jajecznica a na wierzch utozy¢ farsz z kurek.



