Doradca
smaku

Ciepta curry-kietbaska z serem

™

JOANNA108

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
Serek Hohland w plasterkach 1 plaster
Przyprawa curry orientalna Prymat 2-3 tyzeczki
natka selera 1 tyzeczka
kietbasa krakowska 4 sucha

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1.Przygotowac 4 plastry kietbasy $redniej grubosci

2.Kazdy plater natrze¢ curry z obu stron ( nadmiar przyprawy strzasna¢)

3.Rozgrzac patelnie, na ktérej mozna smazy¢ bez ttuszczu i utozy¢ na niej kietbaske - smazy¢ z obu
stron.

4.Plaster serka Hohland pokroi¢ na 4 réwne kawatki (mozna uzy¢ dowolnego smaku sera).

5.Na kazdym plasterku kietbasy utozy¢ po kawatku sera i posypac odrobing suszonej natki selera.
6.0grzewad, az ser sie lekko rozpusci.

7.Mozna podawac z cieptymi tostami lub z jajecznica.



