Doradca

smaku
Klopsiki miesne
IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

mieso mielone wotowo-wieprzowe 1 kg
marchewka 1 duza
kapusta biata 50 dag
jajko 2
Kucharek przyprawa uniwersalna 1 tyzka
Butka tarta klasyczna Prymat 200 dag
So0s pieczeniowy 3 (z cebulka)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso wymieszac z marchewka i biatg kapusta starta na tarce o grubych oczkach.Dodac jajka
,butke tartg ,natke pietruszki posiekang ,doprawic do smaku.Formowac wilgotnymi rekami mate
klopsiki i uktadac na tacce.Odsmazyc na oleju z kazdej strony .Mozna sprébowac czy sa dobre po
prostu prébujac jeden klopsik.Sos pieczeniowy rozprowadzic w zimnej wodzie i zagotowac
.Odsmazone klopsiki wrzucic do gotowego sosu .Podawac do mtodych ziemniaczkéw lub do
makaronu np. $wiederki .



