
babka marmurkowa

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

gorzka czekolada 1 tabliczka

masło 1/2 kostki

cukier 10 dag

proszek do pieczenia 1/2 torebki

zapach do ciasta

jajko 3

śmietana 1/2 szklanki

budyń śmietankowy 1/2 torebki

mąka 25 dag

kakao 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czekoladę stopić. Masło utrzeć z jajkami, cukrem i zapachem. Dodać 25 dag mąki i proszek do
pieczenia. Dokładnie wymieszać. Dodać śmietanę oraz proszek budyniowy. Ciasto podzielić na 2
części. Do jednej dodać czekoladę i kakao a do drugiej pozostałą mąkę. Na formy wlać na
przemian ciasto. Piec godzinkę.


