Doradca

smaku
Pieczarki faszerowane
ANNA2221
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 1-2
SKELADNIKI
pieczarki 6 szt
cebula 1 szt
czosnek 2 zabki
masto 3 tyzki
Ziele angielskie mielone Prymat 1/2 tyzeczki
sol 1 szczypta
261ty ser starty 6 tyzek
Natka pietruszki suszona Prymat 3 tyzki
jajko 1 szt
jajko ugotowane na twardo 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki oczysci¢, umy¢, osaczyé, odcigc trzony, a kapelusze obgotowac 10 min. w posolonej
wodzie. Nastepnie wyjgc¢ z wody i ostudzi¢. Cebule drobno pokroic¢ i zeszkli¢ na 2 tyzkach masta,
dodac drobno pokrojone trzony i natke pietruszki. Chwile smazy¢, zdja¢ z ognia, lekko przestudzi¢,
doda¢ drobno posiekane jajka i jajko surowe. Farsz doprawic solg i zielem angielskim, dokfadnie
wymieszad i napetni¢ nim kapelusze pieczarek. Pieczarki utozy¢ w naczyniu do zapiekania, posypac
serem i okruszkami masta i zapiec 35 min. w piekarniku, w temperaturze 190°C. Ser powinien sie
catkowicie rozpuscic i lekko zrumieni¢. Podawac jako przystawke.



