Doradca

smaku
Surdowka z selera
MALGORZATA106
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
seler korzeniowy 1/2 kg
oliwa 5 tyzek

sok z cytryny
natka pietruszki 1 gars¢

sol i pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Seler nalezy obrad i zetrzed na tartce jarzynowej Od razu skrapiamy go sokiem z cytryny, aby nam
nie $ciemniat, po czym mieszamy z oliwa, solg i pieprzem do smaku



