Doradca

smaku
pascha
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ser biaty 1 kg
masto 12 dag
jajko 5
kwasna Smietana 250 ml
rodzynki 1 gars¢
cukier 20 dag
skdérka pomaranczowa 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser biaty zmieli¢ przez maszynke 3 razy. W rondelku roztopi¢ masto. Dodac 5 jaj, Smietane i ser.
Caty czas mieszac i gotowac na wolnym ogniu. Kiedy w masie pojawig sie pecherzyki powietrza
zdjac rondelek z ognia. Ostudzi¢. Do letniej masy dodad rodzynki, skérke oraz cukier lub zapach.
delikatnie wymieszac. Nastepnie forme do paschy wypetni¢ zmoczong gazg i napetni¢ masa. Forma
kilka razy uderzy¢ w stét i przykry¢ talerzem i postawi¢ do géry nogami. Schtadza¢ ok. 24 godzin.



