Doradca
smaku

Klasyczna zapiekanka fraancuska

MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI
wiorki sera zé6ttego 25 dkg
czosnek 3 zabki
sol i pieprz do smaku
masto lub margaryna
mleko 1 szklanka
Gatka muszkatotowa mielona Prymat
ziemniaki
tymianek 1-2 (siekany)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obra¢, wytrze¢ do sucha i pokroi¢ na cienkie plasterki. Ser mozna cienko pokroi¢ lub
zetrzed na tarce z grubymi otworami. Forme do zapiekania posmarowa¢ przekrojonym zabkiem
czosnku, a nastepnie nattusci¢. Uktada¢ warstwami ziemniaki, kazdg warstwe oprészy¢ sola,
pieprzem, tymiankiem, oraz gatkg muszkatotowg, posypac siekanym czosnkiem i przykry¢
widrkami sera i masta. Uktadac¢ kolejne warstwy, az do wyczerpania sktadnikéw - ostatnig warstwg
powinien by¢ ser. Zala¢ szklankg mleka i zapieka¢ w nagrzanym piekarniku (180 - 200 stopni)
45-60 minut, az ser nabierze ztocistego koloru. Podawa¢ z dodatkiem suréwek.



