Doradca
smaku

Mazurek migdatowy z biatg czekoladg
ALLICE

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI

migdaty 30 dkg
cukier drobny 13 dkg
masto 15 dkg

jajko 1 szt

cukier waniliowy 1 opakowanie
maka tortowa 30 dkg

biata czekolada 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z podanej ilosci masta odtozyc 1 tyzke. Migdaty sparzyc i obrac, odtozyc garsc do dekoracji a reszte
grubo posiekac. Z meki, masta, cukru, cukru waniliowego, jajka i posiekanych migdatéw zagniesc
kruche ciasto. Rozwatkowac na grubosc okoto 3cm i wtozyc na wysmarowang ttuszczem blaszke.
Odebrane masto roztopic i posmarowac pedzelkiem wierzch ciasta. Upiec na ztoty kolor. Czekolade
rozpuscic dodajac odrobine mleka lub przygotowac polewe. Ostudzone ciasto polac czekoladg i
ozdobic migdatami.



