Doradca

smaku
Pieczen rzymska z jajkiem
ZOFIAl12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
mielona wotowina 0,5 kg
jajko ugotowane na twardo 3 szt
bekon 100 g
cebula 1 szt
peczek natki pietruszki
sol, pieprz, papryka stodka
groszek zielony 200 Swiezy
jaja 2 szt
butka czerstwa 1sz
tymianek 0,5 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Mieso zagnies¢ z wycisnietg butka, posiekang cebulkg i natkg pietruszki. Przypraci¢ tymiankiem,
sola, pieprzem i papryka; doda¢ groszek.

2. Mieso rozwatkowac.

3. Posrodku utozy¢ obrane jajka, ulepi¢ bochenek.

4. Obtozy¢ plasterkami bekonu.

5. Wiozy¢ do zaroodpornego naczynia, nie przykrywac.

6. Podlac 2 tyzki wody.

7. Piec w rozgrzanym piekarniku 20-30 min.



