Doradca
smaku

satatka dla niedzielnych gosci

DAREKXXL
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
tosos wedzony plastry 250¢
szpinak Swiezy 150 g
koperek kilka gatazek
satata mastowa kilka lisci
$mietana 2/3 szki
jajko ugotowane na twardo 2 szt
sol, pieprz do smaku
sok z cytryny do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Szpinak optukaé, odsgczyé. Potaczy¢ z porwanymi lis¢mi sataty i grubo posiekanym koprem. Utozy¢
na dnie salaterki. Na tym roztozy¢ cienkie plasterki ryby. Smietane roztrzepa¢, wymieszac z
posiekanymi jajkami, doprawic sola, pieprzem i sokiem z cytryny. Polac satatke.



