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Ciasto sktada sie z 2 plackdw, masy budyniowej i kremu

| ciasto:

4 cate jajka i niepetng szklanke cukru ubi¢ mikserem na puszysta mase Dodac niepetng szklanke
maki i 1 tyzeczke proszku do pieczenia, 1/3 szklanki oleju i 2 tyzki kakao Wymiesza¢ Wyla¢ do
wysmarowanej duzej brytfanki i piec ok 30 min.

Il ciasto:

4 jajka i niepetng szklanke cukru ubi¢ mikserem na puszysta mase Doda¢ niepetng szklanke maki i
1 tyzeczke proszku do pieczenia, 1/3 szklanki oleju i 1/2 szklanki maku Wymiesza¢ Wyla¢ do
wysmarowanej duzej brytfanki i piec ok 30 min.

Masa budyniowa:
Margaryne rozpusci¢ z potowg mleka W drugiej potowie rozrobi¢ budynie i wla¢ na gotujgce sie
mleko z margaryng Gotowac chwile i jeszcze gorgce wyla¢ na | ciasto i przykry¢ d razu Il ciastem

Krem:

2 z6ttka utrzed¢ z cukrem pudrem na puszysta mase , doda¢ masto i dobrze utrzeé, nastepnie dodac
1 tyzke kakao Kremem smarujemy |l ciasto

Mozna polac ciasto polewg, (tylko nie moze by¢ za gorgca, gdyz zwazy sie z kremem) lub
udekorowa¢ w dowolny sposéb



