Doradca

smaku
Bob z boczkiem
LIPKAO2
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

bob 80 dag
cebula 2 sztuki
boczek 15 dag
paréwka 15 dag
bulion 1/2 szkl
olej 2 tyzki
natka pietruszki 2 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bdéb umy¢, ugotowad w posolonym wrzatku i osgczy¢. Cebule obraé, optukac i drobno pokroi¢.
Boczek pokroi¢ w paski, a kietbase obrac ze skérki i pokroi¢ w plasterki. Na patelni rozgrzad olej i
zrumieni¢ cebule. Nastepnie dodac boczek i kietbase, smazy¢ 5 min, po czym doda¢ béb, wla¢
bulion, zagotowa¢ i doprawic¢ solg lub pieprzem. Potrawe podawac z pieczywem, posypang natka
pietruszki lub koperkiem



