Doradca

smaku
Wiosenna surdwka.
EWA104
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN
SKEADNIKI
duze marchewki 2 szt
szczypiorku 1 peczek
rzodkiewek 8 szt
sos satatkowy (np.ziota ogrodowe) 1 opk
mata szczypta kwasku cytrynowego do smaku
sol, pieprz do smaku
oliwa kilka tyzek

kapusta pekinska

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 mata gtéwka
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Kapuste drobno poszatkowad, posoli¢ bardzo delikatnie i skropi¢ oliwg. Odstawi¢ na chwile po
czym odlac ptyn, ktéry sie wydzieli. Marchewki i rzodkiewki zetrze¢ na tarce o grubych oczkach,

szczypiorek drobno pokroi¢ i wymieszac razem z kapusta. Przygotowac sos satatkowy wg. przepisu

na opakowaniu, dodac troszke kwasku cytrynowego i pieprzu. Odstawi¢ na 10-15 minut do

lodéwki, zeby smaki sie przegryzty.



