Doradca
smaku

Zupa jarzynowa po wtosku

ﬁ DAREKXXL
: = CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI

marchew 3 szt
seler 150¢
por 1 szt
papryka czerwona 1 szt
kostka warzywna 1
parmezan starty 100 g
sol, pieprz do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Warzywa umy¢ i pokroi¢. Marchewke i por w ukos$ne plasterki, seler w paseczki. Zala¢ 4 szkl wody.
Ddac sdl, pieprz. Gotowac 35 min. Papryke umy¢, pokroi¢, i razem z kostkg doda¢ do zupy w
potowie gotowania. Zupe doprawi¢ do smaku solg i pieprzem. Gdy wazywa bedag miekkie rozla¢ na
talerze, posypac parmezanem na talerzu, udekorowac listkami bazyli.



