Doradca
smaku

Masa do plackéw

OWOCOWKA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka 5 tyzki
maka ziemniaczana 4 tyzki
mleko 1 litr
z6ttko jajek 2 sztuki
cukier wanilinowy 1 opakowanie
margaryna 2 kostki
spirytus 1 kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

800 ml mleka zagotowa¢ w rondelku. Do pozostatej czesci (200 ml) doda¢ obie maki, cukier
wanilinowy i zéttka. Wszystko porzadnie wymieszac i czeka¢ az mleko sie zagotuje, gdy sie
zagotuje wla¢ wymieszane mleko z innymi sktadnikami, miesza¢ do momentu az zacznie sie
gotowac*. Odstawi¢ do ostygniecia. Gdy masa bedzie zimna utrze¢ margaryne w misce i dodawac
po trochu masy. Na koniec doda¢ spirytus i caty czas ucierac¢ do uzyskania masy. Idealna do wielu
plackéw.

*jedli chcemy jg jako$ zabarwi¢, gdy zacznie sie gotowa¢ mozna doda¢ do niej galaretke w proszku
(rézne kolory), wyjdzie wtedy kolorowa i o smaku galaretki jaka wtozymy :D



