Doradca

smaku
sernik z owocami
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
sliwki 80 dag
ciasto: maka 3 szklanki
cukier 3 tyzki
z6ttko jajek 5
masto 25 dag
proszek do pieczenia 3 tyzeczki
masa: margaryna 15 dag
cukier 3/4 szklanki
jajko 2
ser biaty 1 kg
budyn waniliowy
cukier 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnies¢ kruche ciasto z podanych sktadnikdw. Podzieli¢ na 3 czesci. Jedna z nich wtozy¢ do
lodéwki. Pozostate rozwatkowad i wylepi¢ nim dno i brzegi formy. Nastepnie podpiec ok. 15 minut.
w miedzyczasie przygotowaé mase. ttuszcz utrze¢ z cukrem dodac jajko, a potem mielony ser
biaty. Delikatnie wsypac proszek budyniowy. Catos¢ wymieszaé. Mase serowg rozprowadzi¢ na
ciescie. Przykry¢ Sliwkami mozna oprészy¢ je cynamonem. Piec ok. 1,5 godzinki. biatka ubi¢ na
sztywno dodac cukier i kisiel. Rozsmarowac na serniki i zetrze¢ na tartce pozostata schtodzong
cze$¢ ciasta. Piec jeszcze ok. po6t godzinki.



