
Makaron z sosem pomidorowym

ANNA2221

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

drobny makaron 50 dag

masło 2 łyżki

szynka 15 dag

masło 1 łyżka

mąka pszenna 1 łyżka

mleko 1 i 1/2 szklanki

pasta pomidorowa 7 dag

cukier 1 szczypta

sól 1 szczypta

Pieprz czarny mielony Prymat 1 szczypta

przyprawa do potraw 1 łyżeczka

tymianek 2 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować w posolonej wodzie na półtwardo, odcedzić, wymieszać z masłem i trzymać w
cieple. W rondlu roztopić tłuszcz, dodać mąkę, wymieszać drewnianą łyżką na jednolitą masę. Wlać
zimne mleko, wymieszać, wsypać przyprawę KUCHAREK i gotować do zgęstnienia, stale mieszając.
Dodać pastę pomidorową, tymianek, szczyptę cukru i wymieszać. Makaron polać sosem.


