Doradca
smaku

Cielecina po domowemu z nadzieniem

AGNIESZKA191
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
cielecina 1 kg
26tty ser 20 dag
szynka gotowana 20 dag
jajko 3 sztuka
maka 1/2 szklanka

Butka tarta klasyczna Prymat
sol

pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

kroimy mieso jak na kotlety i rozbijamy. Na kazdym kotleciku ktadziemy plasterek szynki i
plasterek sera /ser moze by¢ ostrzejszy/. Skladamy miesko na pét. Obtaczamy w mace, potem w
jajku a na koncu w buice tartej. Smazymy.



