Doradca

smaku
pomidorowa z rurkami
ANULKAG69
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
porcja rosotowa 1 szt
cebula czerwona 1 szt
todyga kopru 1 szt
kostka drobiowa 1 szt
przyprawa do potraw Kucharek 1 tyzeczka
$mietana 12% 2-3 tyzeczka
przecier pomidorowy 1/2 szklanka
wioszczyzna 1 z kapusta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Porcje gotujemy w 3-4 litrach wody , po okoto pét godziny dodajemy obrang i umytg wtoszczyzne.
Dodajemy przyprawe i kostke. Gotujemy az warzywa beda miekkie i wyjmujemy je(mozna
wykorzystac do satatki). Cebule pokroi¢ w kostke i zeszkli¢ na ttuszczu , dodac przecier i
podgrzewac 5 minut na matym ogniu. Dodajemy do zupy z todyga kopru i gotujemy jeszcze przez
chwile. Zaprawiamy smietang i podajemy z makaronem \"rurki\". SMACZNEGOQ!



