Doradca

smaku
Satatka warstwowa.
EWA104
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
podwdjna piers z kurczaka 1 szt
odrobina przyprawy w ptynie Przyprawa do zup Kucharek- do smaku
keczup (tagodny czy pikantny zalezy od preferencji konsumenta) 1 maty stoiczek
majonez 1 maty stoiczek
jaj ugotowanych na twardo 5 szt
ogorkow konserwowych 7 szt
puszka kukurydzy konserwowej 1 szt
puszka groszku konserwowego 1 szt
cebula 1 cukrowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1-sza warstwa: piers kurczaka optukad, osuszy¢, pokroi¢ w paski. Usmazy¢ na matej ilosci oleju
podlewajac w trakcie przyprawa maggi-nie soli¢. Ostudzi¢. Roztozy¢ na dnie przezroczystej szklanej
salaterki;

2-ga warstwa: rozsmarowac na miesie keczup ;

3-cia warstwa: pokrojone w kostke jajka;

4-ta warstwa: rozsmarowa¢ majonez na jajkach;

5-ta warstwa: pokrojone ogérki konserwowe;

6-ta warstwa: rozsmarowac keczup;

7-ma warstwa:bardzo drobno posiekana cebula;

8-ma warstwa: majonez;

9-ta warstwa: roztozy¢ po wierzchu kukurydze konserwowg;

10-ta warstwa: posmarowad keczupem;

11-ta warstwa: roztozony réwno na wierzchu groszek konserwowy.

Wstawi¢ do lodowki i odczekac kilka godzin lub zrobi¢ dzieh wczesniej.

Smacznego






