Doradca

smaku
Nalewka z jezyn.
EWA104
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI

cukru 1 kg
spirytusu 1 litr
wody 0,5 litra

jezyny 2 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Optukac owoce, pozostawi¢ aby dobrze obeschty. Do duzego stoja uktadaé warstwami jezyny,
przesypujac je cukrem. Lekko ucisngé. Odstawi¢ w ciepte miejsce na ok. 4-5 dni az puszczg duzo
soku. Po uptywie tego czasu zla¢ sok, wla¢ do niego spirytus, wymieszac i odstawi¢ na 2 tygodnie.
Po tym uzupetni¢ woda, przefiltrowaé przez ztozong gaze lub filtr do kawy. Rozla¢ w butelki,
schowad w chtodne i co wazne ciemne miegjsce i siegna¢ po nalewke dopiero zimg, po uptywie
min.6 miesiecy. Przypomni nam smak lata i doskonale rozgrzeje.

Owoce, 0sgczone z soku ze spirytusem mozemy zala¢ wédka i otrzymamy troche stabszg i mniej
aromatyczng, ale i tak dobrg nalewke.



