Doradca
smaku

Babeczki borowkowe na cytrynowej pierzynce

ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

Ciasto:

maka pszenna 200 g

maka krupczatka 100 g

margaryna Kasia 200 ¢

cukier 100 g

z6ttko jajek 2 szt

sol 2 szczypta

masa

gesta sSmietana 300 ml

galaretka cytrynowa 1 szt

boréwka amerykanska 30049

woda 150 (przegotowana, goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obie maki wysypac na stolnice, dodac zéttka, sl i pokrojong zimng Kasie.

Wszystko posieka¢ nozem lub siekaczka do ciasta az beda grudki.

Nastepnie zagnies¢ ciasto i zawiniete w folie spozywcza wtozy¢ do lodédwki aby sie schtodzito.
Ciasto wyjac z loddwki podzieli¢ na 20 kulek wielko$ci troszke wiekszej niz orzech wtoski.
Wylepi¢ ciastem foremki do babeczek i naktu¢ ciasto widelcem.

Piec babeczki w temperaturze 200 stopni przez 10 minut.

Wystudzone babeczki wyjg¢ z foremek odwracajac je do géry dnem.

Galaretke rozrobi¢ w wodzie i schtodzi¢.

Gdy jest lekko gesta doda¢ do niej Smietane i zmiksowac.

Wstawi¢ do lekkiego stezenia do lodéwki.

Gdy masa ma odpowiednia konsystencje przetozy¢ do szprycy i wycisnac jg na babeczki.
Na koniec na kazda babeczke utozy¢ bordwki.






