Doradca

smaku
Nalewka z czarnej porzeczki.
EWA104
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKEADNIKI
owocow czarnej porzeczki 1,5 kg
wody 3 litry
lisci z krzewu czarnej porzeczki 400 sztuk
cukru 2 kg
kwasku cytrynowego 5 dag
spirytusu 1 litr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagotowac owoce czarnej porzeczki z wodg i listkami, gotowac ok.20 minut i odcedzi¢. Wsypac
cukier i kwasek cytrynowy. Po catkowitym ostudzeniu wla¢ spirytus, wymiesza¢ i rozla¢ do butelek.
Otrzymamy ok. 5 | pysznej nalewki. Jedyny mankament-nalewka musi odsta¢ ok.2-3 miesiecy,aby
jej skosztowad. Ale naprawde warto poczekad.



