Rafaello

SKEADNIKI

maka pszenna

kakao

olej

jogurt naturalny

cukier

Soda oczyszczona Prymat
czekolada biata

Smietana 30%

fix do Smietany

wiorki kokosowe

cukier wanilinowy

Doradca
smaku

ASIAKALI

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

2 szklanki

2 tyzki

1/2 szklanki

1 szklanka
1/2 szklanki

1 tyzeczka

2 tabliczki
500 ml

3 opakowania
10 dag

20p

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Ciasto: make ,kakao, olej, jogurt, cukier,cukier waniliowy i sode mieszamy mikserem .Ciasto
wylewamy na forme i pieczemy ok 30 minut (po 25 minutach sprawdzi¢ czy juz jest gotowe)

Krem rafaello: czekolade rozpusci¢ ze 100ml Smietanki, wystudzi¢. Wlac reszte Smietanki dodac¢ fix

i ubi¢ mikserem. Wytozy¢ na upieczone ,wystudzone ciasto i posypa¢ wiérkami kokosowymi.



