
Łososiowe śniadanko.

EWA104

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

kajzerki 1 sztuka

masła 1 łyżka

pomidora 2 plasterki

szczypiorek posiekany do smaku

łosoś wędzony 2 plasterki

ser salami 2 plasterki

Pieprz kolorowy ziarnisty Prymat do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kajzerkę przekroić na pół, cieniutko posmarować masełkiem. Nałożyć plastry łososia na każdą
połówkę kajzerki, przykryć serem. Na wierzch położyć plaster pomidora i opieprzyć.
Zapiec w 180 stopniach (opiekacz górny), aż ser się rozpuści. Posypać szczypiorkiem i jeść, póki
gorące.


