
Słodkie blinki

DAREKXXL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 200 g

mąka gryczana 200 g

grożdze 40 g

mleko 1/2 szkl.

piwo 1 i 1/2 szkl szkl

jajko 5 szt

sól, cukier do smaku

olej do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Letnie mleko połączyć z drożdzami, cukrem i kilkoma łyżkami mąki. Dodać piwo, obydwa gatunki
mąki, żółtka. Gdy ciasto urośnie, połączyć z pianą ubitą z solą. Kłaść porcje na gorący tłuszcz,
silnie rumieniąc. Podawać z konfiturami.


