
kolorowa pizza

ANNA89

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka pszenna 300 g

drożdże 20 g

czosnek 2 ząbki

pomidor 2

Przyprawa do pizzy i dań kuchni włoskiej Prymat

papryka czerwona 1

papryka żółta 1

cukinia 1

pieczrki 100 g

cebula biała 1

czarne oliwki

ser mozarella 250 g

sól do smaku

pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

PRZYGOTOWANIE:

Drożdże rozpuścić w 125 ml ciepłej wody. Mąkę wymieszać ze szczyptą soli. Dodać oliwę oraz drożdże. Ugnieść na gładkie ciasto i
odstawić w ciepłe miejsce do wyrośnięcia. Czosnek posiekać i zeszklić na oliwie. Dodać pokrojone pomidory, i łyżeczkę przyprawy do
pizzy. Sos gotować 30 min. Dodać sól i pieprz. Dodać paski papryki, plasterki pieczarek i cebulę pokrojoną w krążki.Ciasto jeszcze raz
ugnieść, i rozłożyć na natłuszczonej blasze. Posmarować sosem, a an nim rozłożyć wszystkie składniki. Upiec na złoty kolor.

Zdjęcie główne


