Doradca

smaku
Mizeria rzodkiewkowa
MYSIUNIA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
ogorki gruntowe 2
szczypiorek 1 peczek
$mietana 12% 200 ml
Pieprz kolorowy ziarnisty Prymat
sol
rzodkiewka 1 peczek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1

KROK 2

KROK 3

KROK 4

rzodkiewki myjemy doktadnie pod ciepta, biezacg woda, odkrawamy im ogonki i
kroimy je w cienkie plasterki.

Ogérki obieramy ze skérki, a nastepnie kroimy w cienkie pétplasterki, dodajemy do
pokrojonej rzodkiewki.

Szczypiorek myjemy, czekamy az obeschnie, a nastepnie cienko go siekamy i
dodajemy do pozostatych warzyw. Wlewamy smietane, dodajemy sporo pieprzu oraz
sél.

Wszystko bardzo doktadnie mieszamy i podajemy jako satatke do obiadu.



