
Szybki placek z czereśniami

DAREKXXL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka pszenna 6 łyżek

mleko 1/2 szkl

słodka śmietana 1/2 szkl

jajko 4 szt

cukier 1/3 szkl

czereśnie 750 g

wódka 1 kieliszek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czereśnie umyć i wydrylować. Skropić wódką. Żółtka rozetrzeć z cukrem. Wlać mleko i śmietankę.
Dosypać mąkę. Zmiksować. Ubić białka na sztywną pianę i delikatnie połączyc z ciastem. Płaską
blachę wysmarować masłem i wysypać bułką tartą. Na dnie rozłożyć przygotowane czereśnie.
Zalać ciastem i wstawic do piekarnika nagrzanego do 170 stopni. Piec ok 30min.


