
Mazurek czekoladowy

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jaja 4

cukier 40 dkg

czekolada 40 dkg

migdały

białka jaj 6

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jaja rozetrzeć z cukrem, wsypać 40 dkg startej czekolady, 40 dkg drobno posiekanych migdałów i
to wszystko utrzeć w makutrze. Na koniec ubić pianę z sześciu białek, wymieszać i nałożyć tą masę
na sklejone opłatki lub blachę, wysłaną papierem i wysmarowaną masłem.


