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Tortilla z tuhczykiem.
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tortilli o Srednicy 32cm 5 sztuk

serka mascarpone

pomidoréw swiezych

szpinaku duszonego z czosnkiem
satata kedzierzawa

tunczyk kawatki w oleju

suszone pomidory

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Tortille smarujemy serkiem mascarpone (doktadnie smarujemy takze brzegi).Tuficzyka osgczamy z

1 opakowanie
2 sztuki

20 dag

do dekoracji
2 puszki

1 (w oleju, z ziotami)
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oleju, pomidory nalezy sparzy¢,obrac i pokroi¢ w mata kostke.Suszone pomidory osgczy¢ z oleju
(olej mozna wykorzystac do satatek lub smazenia-jest bardzo aromatyczny).Uduszony szpinak

osaczy¢. Na kazdej tortilli rozktada¢ po trochu tunczyka, szpinaku, pomidoréw w kostke i dookota
utozy¢ suszone pomidory.Zwija¢ dos¢ ciasno jak nalesnik i kroi¢ ukosne plastry ok.1,5 cm

szerokosci (nie przyciskac noza, by farsz nie wyptynat a kawatki nie byty wygniecione , n6z ma by¢
bardzo ostry ).Ukfada¢ fantazyjnie na p6tmisku.Ozdobi¢ satatg i zieleninka.

Nie spotkatam jeszcze osoby, ktérej by ta tortilla nie smakowata.Bardzo fajna odmiana na
przyjecie, nawet dzieciaki zajadaty ze smakiem.



