Doradca

smaku
sledzie w pikantnym sosie
AGA130982
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
zielenina do przybrania
kwasna $mietana 1 szklanki
chrzan 1 tyzka
sok z cytryny 1 szt
sol, pieprz do smaku
filety Sledziowe 1 opakowanie
cebula 2 tyzki
jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

przygotowujemy sos zéttka ucieramy z sokiem z cytryny dodajemy $mietane potem cebule chrzan
przyprawiamy utozone na pétmisku porcje Sledzi zalewamy sosem zawijamy folig aluminiowq i
wktadamy do lodéwki na 3 godziny i doprawiamy zielening



