
sos cebulowy

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 1 lyzka

masło 2 lyzki

śmietana 100 ml

sól, cukier, pieprz do smaku

sok z cytryny do smaku

bulion warzywny 200 ml

cebula 300 gram

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebule obieramy,pluczemy i siekamy.Przesmazamy na masle.Opruszamy maka i wlewamy zimny
bulion.Gotujemy i mieszamy-20 minut.Przecieramy przez sito.Dodajemy smietane i doprawiamy do
smaku sola,pieprzem i cukrem.Dodajemy sok z cytryny.


