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SKEADNIKI
galaretki owocowe 4 sztuki
$mietana 400 ml
mleko 3 szklanki
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 opakowanie
cukier 3/4 szklanki
galaretka cytrynowa 1 szt
woda 125 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretki owocowe rozpuszczamy w potowie wody na opakowaniu kazda z osobna. Zostawiamy do
stezenia ,a nastepnie kroimy w kosteczke .

Zelatyne moczymy w pét szklanki wrzatku i pét szklanki cieptego mleka.

Zostawiamy do wystudzenia.

Mleko miksujemy ze $mietana i cukrem dolewamy rozpuszczong zelatyne .

Dodajemy pokrojone galaretki i wylewamy do formy lekko posmarowanej olejem po to by po
zastygnieciu tatwiej nam sie odklejata od Scianek formy.

Galaretke cytrynowa rozpuszczamy w 500 ml wrzatku ,studzimy czekamy by lekko stezata i
zalewamy mase Smietankowsq .

Zostawiamy do doktadnego stezenia.



