Doradca
smaku

Makaron Conchiglie zapiekany z sosem serowym i
pieczarkami .

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]!
30 MIN 1-2

SKEADNIKI

25 sztuk muszelek sredniej wielkosci ,2 tyzki masta,2 tyzki maki,3 szklanki
mleka

2 szklanki $mietanki,10 dag serka topionego kremowego,5 dag utartego
sera Chedar ( lub innego ostrego sera)

pieczarki 8 szt.
olej 1 tyzka
koperek 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotowa¢ w osolonej wodzie al dente .Odcedzi¢ .

W trakcie gotowania makaronu zrobi¢ sos . W rondelku rozpusci¢ masto. Wsypacé make ,
wymiesza¢ . Wla¢ po woli mleko , a potem $mietanke .Ogrzewa¢ az sos zacznie gestnie¢ .Dodad
serek topiony i rozpusci¢ go . Doprawi¢ do smaku gatka muszkatotowa , pieprzem .Pieczarki
pokroi¢ w plasterki i usmazy¢ na rumiano na oleju.

Do naczynia do zapiekania wla¢ potowe sosu. Utozy¢ makaronowe muszle .Pola¢ resztg sosu.
Posypac serem Chedar , pieczarkami i koprem . Wstawi¢ do rozgrzanego piekarnika i zapiekac az
ser sie roztopi i utworzy ,, skorupke ,, . Ok. 25 minut .



