Doradca
smaku

Kruche babeczki z kremem karpatkowym,malinami i
boréwka amerykanska

ALAAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

margaryna 15 dkg

zé6ttko jajek 2 szt

maka pszenna 30 dkg

cukier puder 1 tyzka

Krem:

margaryna 25 dkg

cukier puder 25 dkg

cukier waniliowy 1 szt

budyh $mietankowy 1 szt

mleko 1 szkl

maliny Swieze do dekoracji

borowki amerykanskie do dekoracji

woda zimna 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Maka, margaryna, z6ttka, cukier puder i woda- zagnies¢ wstawi¢ na pét godziny do

lodéwki. Wylepi¢ ciastem foremki i upiec w temp 160 st. okoto 15 min.

KROK 2 Krem; z mleka ,cukru waniliowego i budyniu ugotowad budyn,margaryne utrzec z
cukrem pudrem i doda¢ zimny budyn,dobrze potgczy¢.



KROK 3 Babeczki napetni¢ kremem i ozdobi¢ malinami i boréwka amerykanska.



