
Sałatka z ravioli

MAJA7

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Kukurydza z Puszki pół puszki

szynka 20 gram

ser żółty 10 gram

majonez tradycyjny

jogurt bałkański

Tzatziki pikantny sos czosnkowy Prymat

papryka czerwona 1 szt

ravioli 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

1. Pierożki ugotować zgodnie z przepisem na opakowaniu.
2. Polaczyć w misce z pokrojonymi ogórkami, papryką, połową puszki kukurydzy, szynką pokrojoną
w kostkę i żółtym serem w paski.
3. Zalaż sosem złożonym z 3 łyżek majonezu i 3 łyżek jogurtu, łyżeczki przyprawy Tzatziki i połowa
łyżeczki pieprzu.
4. Najsmaczniejsze po dwugodzinnym leżakowaniu w lodówce.

Pierożki najlepiej z mięsem ale wegetarianie mogą skorzystać z pierożków z grzybami lub serem.


