
Śmietanowiec

KATARZYNA158

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cukier puder 1 szklanka

cukier waniliowy 1

owoce 5

Żelatyna wieprzowa Prymat

galaretka 1 szt.

galaretka 1 szt. stężona

kwaśna śmietana 3 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żelatyne zalać 3/4 szklanki zimnej wody, zostawić na 20 minut, później podgrzać nie gotować.
Galaretke pokrojona w kostkę układamy na tortownicy
cukier puder i waniliowy dodać zmieszać ze śmietaną, następnie dodać żelatyne i bardzo szybko
wylać na tortownice.
Gdy wszystko stężeje ułożyć na wierzchu owoce i zalać galaretką - odstawić do stężenia


