Doradca

smaku
Sos do spagetti
KATARZYNA158
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

pomidory w puszce 2 puszki
bazylia s$wieza 1
mieso mielone wieprzowe 1 szt
pomidory suszone 2 tyzki
czosnek 2 zabki
czosnek w ptatkach 6 ptatkéw
$mietana kwasna 1 tyzka
koncentrat pomidorowy 1 tyzka
cebula 1 szt
Bazylia suszona Prymat 1 szt
ketchup 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mielone wrzucamy na rozgrzany olej i dzielimy w drobne kulki, dodajemy przecisniety przez praske
czosnek, posiekang bazylie i cebule w kostke, smazymy ok 3 minut.

Wlewamy pomidory w puszce wraz z zalewg dodajemy reszte przypraw- dusimy okoto 10 minut.
Catos¢ doprawiamy koncentratem i ketchupem na koniec dodajemy $mietane.

Podajemy z dtugim makaronem posypanym startym serem



